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Schenkenberger Hof — Gerichte fiir Zuhause

Wir bereiten unsere Spezialitidten vor, Sie garen zuhause fertig

HOF

Vorspeisen

Kleiner griner Salatteller 3,50
Blattsalate der Saison

Gemischter Salat 6,
mit karamellisierten Kernen und hausgemachten Croutons

Essenz vom Wild 6,-
mit Ricotta-Steinpilz-Ravioli und feinem Wurzelgemuse

Vegetarisch

Ricotta-Steinpilz-Ravioli 14 -
im gelben Curry-Pilz-Sud mit flambiertem Picandou und gerosteten Mandeln

Fleisch und Wild

Hegauer Rinderfilet 28,-
in Sojasauce eingelegt auf Ofenkurbis mit Morchel-Schalottenragout und
hausgemachten Krauterspatzle

Trilogie vom Wild aus der Bittelbrunner Jagd 24,-
an Rote Bete-Polenta und Rosenkohl

Geschmorte Kalbsbackchen 22,-
an Gemusespaghetti und Kartoffelstock mit Schalottenjus

Zarte Rinderfiletstreifen 22,
an Rote Bete-Polenta und jungem Lauch mit Curry-Pilz-Sauce

Hegauer Schweinefilet 20,
im Krautermantel auf Speckrosenkohl und hausgemachten Krauterspatzle

Fisch

Gebratene Lachsforelle aus Eigeltingen 21,
im Safran-Krautersud an Gemusespaghetti mit gerostetem Sesam
und Krauter-Kartoffelpuree

Dessert

Zwetschgen-Vanille-Trifle 6,-
mit Zimt und Ahornsirup-Espuma



